[ fir die kieinen Gaste

L] Laktosefrei

K1 vegetarisch

BA schweinefleischfrei

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

DEIN SPEISEPLAN

ENER

BI0-Gemiisebouillon mild
BIO-GrieBbdllchen ACL

ENOR
BI0-Gemiisebouillon mild
BIO-Fantasienudeln A

HEX

BIO-Erbsensuppe A G

ENEOR
BI0-Gemiisebouillon mild
Vollkorn-Sternchen A

BIO-Kiirbiscremesuppe G
mit Croutons natur A

GOURMET

Makkaroniauflauf A CG
Chinakohlsalat

Joghurtkréuterdressing C,G,M

HER

Kartoffel-Topfenlaibchen C,G

Erbsen-Karottengemiise
Schnittlauch-Dip C,GM
Mandarine

NEX

Rotes SiiBkartoffel-Curry A FM

BIO-Naturreis

Gemiisebdlichen A CG LN
BIO-Salzkartoffeln
Letschogemise

HER
Pancakes A C.G

BI0-Bratapfelsauce
BIO-Vollmilch G

Allergeninformation gemdB Codex-Empfehlung
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glutenhaltiges Getreide
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Erdnuss

Sojd

Milch oder Laktose
Schalenfrichte

L = Sellerie
M = Senf

N = Sesam
0 = Sulfite
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— Mit Brief und Siegel —
Ausgewogen und
nachhaltig!

GUTESIEGEL *]

\\

NAHRSTOFFOPTIMIE
Speisenqualitat
L]
(X) ZERTIFIZIERTE
< NACHHALTIGE
S FISCHEREI
e
WWF www.msc.org/at
WWF und
GOURMET
setzen sich
fir klima-

freundliche
Ernédhrung ein.

Lupinen
Weichtiere

e

Alle unsere Fische stammen aus einer MSC-zertifizierten nachhaltigen Fischerei. www.msc.org/at MSC-C-51742.

*) Dieses Angebot ist von der Osterreichischen Gesellschaft fir Erndhrung (OGE) zertifiziert und entspricht den Vorgaben einer ausgewogenen Mittugsverpﬂegung.






